Portnerhof Pinsa Manufaktur

Pinsa ist eine vergessene Urform der Pizza aus dem antiken
Rom. Wir kneten diesen besonderen Teig aus Weizen-, Reis-,
Sojamehl und Sauerteig, bevor wir thn bis zu 78 Stunden
behutsam reifen lassen. Deshalb ist die Pinsa nicht nur
wunderbar aromatisch und saftig, sondern auch leicht und
sehr gut verdaulich.

FLEISCH

Pinsa Rustico — 9,90
Tomatensofie | Kdse | Salami | Grana Padano | Rucola |Krduterdl

Pinsa Proscuitto e Funghi — 8,90
Tomatensofe | Kdse | Schinken | frische Champignons | Krduterol

Pinsa Diavolo — 9,90
Tomatensofe | Kdse | Peperonisalami | Grana Padano | Chiliol

Pinsa Speziale — 10,90
Tomatensofe | Kdse | Vorderschinken | Salami | frische Champignons |
rote Zwiebeln | Peperoni

Pinsa Smokey Hawai — 9,90
Tomatensofie | Kdse | Vorderschinken | Lachsschinken | Ananas | Thymian

FISCH

Pinsa Tonno Mediterran — 9,90
Tomatensofie | Kdse | Thunfisch | rote Zwiebeln | schwarze Oliven | Kapern
| Lauchzwiebeln | Rucola | Krduterol

Pinsa Salmone — 12,90
Tomatensoffe | Kdse | Rducherlachs | Rucola | Balsamicocreme

a SPECIALS N\

Pinsa ,,Portnerhof* — 12,90
Tomatensofe | Kdse | Serranoschinken | Grana Padano | Rucola | Balsamicocreme

Pinsa Flammkuchen Style — 10,90
Schmand | Kdse | Lachsschinken | rote Zwiebeln | Lauchzwiebeln

Pinsa Chicken Teriyaki — 13,90
Tomatensoffe | Kdse | Hihnchenbruststreifen | Wok-Gemiise | Lauchzwiebeln |
Teriyakisofe | Sriracha Mayonnaise

Pinsa Avocado Salad — VEGI (auch vegan moglich) — 13,90

Tomatensofie | Kdse | Romersalat | Rucola | frische Avocado | Kirschtomaten | rote
Zuwiebeln | Vinaigrette | Krduterol

VEGI

Pinsa Originale (auch vegan moglich) — 7,90
Tomatensofe | Kdse | frisches Basilikum | Krduterol

Pinsa Grilled Veggie (auch vegan moglich) — 12,90
Tomatensofe | Mozzarella | Grillgemiise | Oliven | rote Zwiebeln |
Fetawiirfel | Rucola | Balsamicocreme

Pinsa Caprese — 9,90
Tomatensofie | Kdse | Kirschtomaten | getrocknete Tomaten |
Mozzarellakugeln | Rucola | Balsamicocreme

Unsere ,,Pinsen“ werden alle
mit Mozzarella- und Goudakiise gebacken.

Und natiirlich ist unsere Pinsa auch zum Mitnehmen!



